
    

Vorspeisen und Salat 
  
 

 

Frühlingsduett, Karotten-Ingwer und                                       7,50€     

Spargel-Bärlauchsüppchen, dazu Blätterteiggebäck                                                                                                                

   

 

Soljanka, mit saurer Sahne und Zitrone, dazu Brot            6,90€                                                                 

 

 

Dresdner Würzfleisch, im Napf mit Toastecken   

                                                                                                                                                                     

                                                                       klein           7,80€                                                                    

           Groß          12,90€ 

 

 

Gebratener Spargel, auf herzhafter Kartoffelwaffel,          10,70€          

garniert mit Ziegenfrischkäse                                                                                          

 

 

Großer bunter Frühlingssalat,                                        14,50€ 

    

verschiedene Blattsalate mit Radicchio, Feldsalat und Petersilie, 

Kirschtomaten, Radischen, Apfelstückchen und gekochtem Ei,  

verfeinert mit Rhabarber-Dressing, garniert mit  

Quinoa-Pops und Nuß-Kerne-Mix                                             
       

                                                                             

                                            als kleiner Salat       8,50€ 

 

 

wahlweise dazu: Ziegenkäse mit Thymian-Honig gratiniert   +7,80€ 

                         Gebratene Hähnchenbruststreifen           +7,80€ 

                         Gebratener Garnelenspieß ( 7St.)                  +9,90€ 

 



Hauptgerichte 

 
 

 
Geschmorter Weideschafkeulenbraten,                                       23,90€             

an Rosmarinkartoffeln dazu Ratatouillegemüse                           

           

 

„Frühlingsmeister“ vom Schweinerücken, mit cremiger                 23,50€               

Lauch-Schinken-Käsefüllung,in Panade mit feinem                    

Röstzwiebelaroma, dazu Honigmöhrchen und Bratkartoffeln  

 

 

„Bautzner Senfsteak“ Schweinekammsteak in Senf-Eihülle         20,50€ 

gebraten, garniert mit sauren Spreewaldgurken und                       

braunen Zwiebeln, dazu Kartoffelwaffel und Kräuterbutter 

 

 

 

Fisch und Vegetarisch 

 

 
 

Gebratenes Zanderfilet, auf Sellerie-Kartoffelpüree, an             22,90€         

Kirschtomaten-Knoblauchgemüse und Petersilien-Mango-Salsa 

 

„Frühlingsrisotto“ cremiges Safranrisotto, verfeinert mit            17,50€   

grünem Spargel, Kirschtomaten und frischen Kräutern,                   

garniert mit „Dresdner Berle“ 

 

                                Zzgl. Gebratenem Zanderfilet 180g             9,90€ 

                          Gebratener Garnelenspieß ( 7St.)          9.90€ 

 



 

 

Beelitzer Spargel 
                Regional-Saisonal-Phänomenal 

 

 

Spargel mal lecker anders…                                        21,50€ 

Spargel mit Semmelbrösel, Ei und frischer Petersilie garniert,  

angerichtet auf herzhafter Kartoffelwaffel 

 

Spargel-Hähnchen „Elsässer Art“                                  19,90€ 

Gebratene Hähnchenbrust, mit weißen und grünen Spargel belegt,                                    

garniert mit Creme-fraiche, Baconstreifen und Reibekäse, dazu 

Rosmarinkartoffeln 

 

                      Bitte wählen Sie zu den folgenden Gerichten… 

 

Selbstgemachte Sauce Hollandaise, zerlassene Butter oder für den 

besonderen leichten Genuss… Petersilien-Mango-Salsa 

 

 

Portion Spargel, mit Petersilienkartoffeln…                                   19,90€ 

 

 

                                           mit Schnitzel vom Schweinerücken      26,70€ 

                               

                        mit original Wiener-Schnitzel vom Kalbsrücken      33,50€ 

 

                                                     mit gebratenem Zanderfilet       29,80€ 

 

                                                  mit gebratenem Garnelenspieß      29,80€ 

 

                                                                        mit Rinderzunge      27,20€ 

 

 

 



 

Süßes für die Seele 
 

 

Cheesecake-Crème Brûlée, an mainierten Erdbeeren                  7,80€ 

 

                            

 

„Eiskalter Hund“ selbstgemachtes Schokoladen-Kokoseis,          8,50€ 

zwischen Butterwaffeln, bunt garniert  

       

 

„Erdbeerbecher“ zwei Kugeln Vanilleeis mit frischen Erdbeeren  7,90€             

und Sahne 

      

 

Schwedeneisbecher, zwei Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus,          7,90€ 

Eierlikör und Sahne             

                            Kleiner Schwede mit 1 Kugel Eis       5,30€                                                  

   

 

Schoko-Knusperflocken-Becher, eine Kugel Vanilleeis,               7,90€ 

eine Kugel Schokoeis, Karamellsoße mit Knusperflocken   

und Sahne  

                                   kleine Flocke mit 1 Kugel Schoko-Eis      5,30€                           

 

 

 

Eissorten zur Wahl                                               2,60€ 

 

Vanille, Schokolade, Mangosorbet, Himbeersorbet,  

Zitronensorbet, selbstgemachtes Schokoladen-Kokoseis                     

      

 

 

 


